PATISSERIE-CHOCOLATERIE
PHILIPPE BRITO, passion chocolat.

Amateur de chocolat depuis sa plus
tendre enfance, Philippe Brito a fait ,

ses classes dans de prestigieux établisse- .«
ments azuréens (Olcina, Hotel Noga Hilton

a Cannes, Monte-Carlo Bay Hotel & Monaco) %
avant d’ouvrir,en mars 2011, avec sa femme

Mélissa, sa propre patisserie. A son image, celle-ci est épurée,

généreuse, authentique. C’est ici, dans cette élégante boutique
située sur les hauteurs de Cannes, sa ville natale, qu'il laisse libre
cours a son talent, créant dans son labo-
ratoire toutes sortes de desserts, entre-
mets, viennoiseries, macarons, tartes
aux fruits, florentins... sans oublier une
gamme gourmande de chocolats aux
13 parfums. « Jaime tout faire ! Mais ce qui compte avant tout,
cest de faire plaisir a mes clients. Je veux que tous les gourmands
puissent trouver leur bonheur, cest pourquoi je propose des gateaux
sur-mesure, sans gluten et sans sucre ». Il y a aussi le gateau du
week-end, réalisé en fonction des envies du chef patissier !
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Tél.: 04-93-94-43-48 m E-mail : patisserie@philippebrito.com m
www.philippebrito.comm



